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Kantine von Trelleborg
Berliner Str. 17, 16727 Velten

+MENU -

Jedennmann

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
06.07.2026 07.07.2026 08.07.2026 09.07.2026 10.07.2026
. Gersteneintopf mit Rindfleisch .
I - Apfel | ljank h
Sellerie - Apfelsuppe und Wurzelgemiise Spargelsuppe Soljanka Gazpacho
Cl 1,G |

cJ

1] m

Backhahnchen mit Kartoffel-
Gurkensalat (Salatgurke)

&

F1,J1

5,00 €

Boulette vom Schwein mit Rotkohl

und Salzkartoffeln
Tl

8,,C,F1,J,G

5,00 €

Lasagne vom Rind mit
Wurzelgemuse und Bechamel

1F1 4%
500€ .} ")

Wurstgulasch mit Spirellis an
Tomatensauce und geriebenem

Gouda
S

5,00 €

Fischcurry mit Basmatireis

X

E.CH

5,00 €

Linsenchili mit Belugalinsen, dazu
Mohren mit Zitrone und Couscous

E|.J;C,F1

5,00 €

Gnocchi-Pilzpfanne mit Zucchini
und Kirschtomaten

1,F1

5,00 €

Stroganoff vom Saitan mit
Langkornreis

E|lJ

5,00 €

E,CIF1J
Shakshuka mit Wurzelgemise
und Langkornreis

G,Cl

5,00 €

Frihstuck gibt es bei uns ab 7:00 Uhr. Zu unserem Mittagstisch empfangen wir Sie ab 11:00 Uhr bis 13:30 Uhr.

Mail: info@jedermannmenue.de

Unsere Meniis werden frisch gekocht und sind fiir den sofortigen Verzehr bestimmt.
Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsmittel, (3) Antioxidationsmittel, (4) Geschmacksverstarker, (5) gewachst, (6) Phosphat, (7) StiRungsmittel Zutaten: (8) mit Schweinefleisch Allergene: (B) Schalenfriichte, (B1) Walniisse, (B2) Haselnlsse, (B3) Mandeln, (B4) Cashewniisse, (B5) Pistazien, (C) Sellerie,(D)
Erdnisse, (E) Soja, (F) Glutenhaltiges Getreide, (F1) Weizen, (F2) Roggen, (F3) Griinkern, (F4) Gerste, (F5) Hafer, (F6) Dinkel, (G) Eier, (H) Fisch, (1) Milch, (J) Senf, (K) Sesamsamen, (L) Lupinen- und Lupinenerzeugnisse, (M) Krebstiere, (N) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse, (O) Schwefeldioxid und Sulfite

Alle Infos erhalten Sie telefonisch unter: Tel. 033094 70 70

Rote Beeterisotto mit
Gebackenem Camenbert, bunten
Mohren und Krautersauce

F1,1,C

5,00 €

www.jedermannmenue.de



