A

= Jedenumann
%é MENU -

Kantine von Trelleborg
Berliner Str. 17, 16727 Velten

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

18.05.2026 19.05.2026 20.05.2026 21.05.2026 22.05.2026

Zwiebelrahmsuppe mit Croutons

Sauer-Scharf-Suppe Mohreneintopf Kichererbseneintopf Mediteraner Nudeleintopf
PP und Schnittlauch P P P
0,00 € IF1 0 0 F
Hahnchenpiccata
Krautgulasch mit Hackfleisch und Hahnchenschnitzel in Parmesanei Gebratenes Nackensteak mit Hackbraten mit Mischgemuse und Paniertes Seelachsfilet in
Kartoffeln gebraten mit Bandnudeln und Letschogemuse und Djuvecreis Kartoffeln Zitronensofe und Gemdusereis

TomatensolRe

1F,8G 8,F,G,l B_ o 1,8,F.G F1G F.G
. & i
500€ . 500€ Vg 500¢€ = 500€ = 5,00¢€

Kdrbis Chilli mit braunen Linsen Gnocchl In cremiger P?p“ka_ Kartoffel-Gemisepfanne mit Asiatische Nudelpf"anne mit Ve"gan"e Tort.eII|n| mit
Frischkasesolle mit . gebratenen Gemuse und Gemdusefillungin Tomaten-
und Sauerrahm SchnittlauchsoRe und Feta ) . .
Schmelztomaten und Rucola Réstzwiebeln Olivensofie
| F.G|I | F1 F
5,00 € 5,00 € 5,00 € 5,00 € 5,00 €

Frihstiick gibt es bei uns ab 7:00 Uhr. Zu unserem Mittagstisch empfangen wir Sie ab 11:00 Uhr bis 13:30 Uhr.
Mail: info@jedermannmenue.de

Unsere Meniis werden frisch gekocht und sind fiir den sofortigen Verzehr bestimmt.
Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsmittel, (3) Antioxidationsmittel, (4) Geschmacksverstérker, (5) gewachst, (6) Phosphat, (7) StiBungsmittel Zutaten: (8) mit Schweinefleisch Allergene: (B) Schalenfriichte, (B1) Walniisse, (B2) Haselnlsse, (B3) Mandeln, (B4) Cashewniisse, (B5) Pistazien, (C) Sellerie,(D)
Erdniisse, (E) Soja, (F) Glutenhaltiges Getreide, (F1) Weizen, (F2) Roggen, (F3) Griinkern, (F4) Gerste, (F5) Hafer, (F6) Dinkel, (G) Eier, (H) Fisch, (I) Milch, (J) Senf, (K) Sesamsamen, (L) Lupinen- und Lupinenerzeugnisse, (M) Krebstiere, (N) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse, (O) Schwefeldioxid und Sulfite

Alle Infos erhalten Sie telefonisch unter: Tel. 033094 70 70 www.jedermannmenue.de









