Kantine & Bistro + Taglich frisch gekocht! «+ www.jedermannmenue.de (*
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KW 20 - 13.05. bis 17.05.2024 Kantine Trelleborg, Berliner Str. 17 *MENU -

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Hahnchenpiccata
Speisevorschlag Hahnchenschnitzel in Parmesanei Rindergeschnetzeltes mit Gebratenes Nackensteak mit Hackbraten mit Mischgemuse und
Traditionell gebraten mit Bandnudeln und Champignons und Reis Letschogemiise und Rosti Kartoffeln F G
TomatensolRe F G

Gebackenes Rotbarschfilet mit
RemouladensoRe Gurkensalat und
Kartoffeln F G

500€ 500€ 500€ 500€ 500€
Speiseempfehlung Tofg-Relspfapn.e n.?'t Gnocchl In cremiger ngnka- Kartoffel-Gemusepfanne mit Yegetarlsche Maultaschen mit Sellerischnitzel mit Curryrahm und
v isch Paprika,Zucchini,griine FrischkasesolRe mit SchnittlauchsoRe und Feta | Zwiebelschmelz und TomatensoRe Reis F G |
BB Bohnen,Tomaten und Erbsen Schmelztomaten und Rucola F G | Gl
5,00 € 5,00 € 5,00 € 5,00 € 5,00 €
Dessert Taglich wechselnde Desserts und SiiRspeisen fiir 0,50 €

Unsere Meniis werden frisch gekocht und sind fiir den sofortigen Verzehr bestimmt.
Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsmittel, (3) Antioxidationsmittel, (4) Geschmacksverstarker, (5) gewachst, (6) Phosphat, (7) StiBungsmittel Zutaten: (8) mit Schweinefleisch Allergene: (B) Schalenfriichte, (B1) Walnisse, (B2) Haselniisse, (B3) Mandeln, (B4) Cashewniisse, (B5) Pistazien, (C) Sellerie,(D) Erdniisse, (E) Soja, (F) Glutenhaltiges Getreide, (F1) Weizen, (F2)
Roggen, (F3) Griinkern, (F4) Gerste, (F5) Hafer, (F6) Dinkel, (G) Eier, (H) Fisch, (1) Milch, (J) Senf, (K) Sesamsamen, (L) Lupinen- und Lupinenerzeugnisse, (M) Krebstiere, (N) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse, (0) Schwefeldioxid und Sulfite



Datum: (W 20 - 13.05. bis 17.05.2024
Standort: itine Trelleborg, Berliner Str. 17
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