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mit Dessert

GroRer Hunger

Senioren
Meni

Aktionswoche

Schmortopf

Abendbrot

4 Hefekl6Re mit heiRen

Gulasch mit Nudeln

Schmorkohl mit

Kasslerbraten mit

Wir wiinschen

3 Eier in hausgemachter Kustenfischtopf mit
dunkler SoRRe dazu Fruchten Gemuse und Reis Hackfleisch und hausgemachten
Salzkartoffeln Salzkartoffeln Kartoffelsalat und

Rohkostbeilage
G,C,F1 I,F1 I,F1,G H,IF1 (3,0 BE - 476,3 kcal) 8,C,I,F1 3,4,8,1,G,J
2 Bouletten mit WeiRe Bohneneintopf mit 2 Hadhnchenmedaillon in Grie3brei mit Obstsuppe Kesselgulasch mit Salatplatte mit Couscous, lhnen
Porreegemuise dazu frischen Krautern dazu Sol3e, Brokkoli und Paprika und Gurke, Melone,
Salzkartoffeln Brot Kartoffelptree Kartoffelwurfel dazu Putenfleisch dazu

Brotchen Dressing

8,I,F1,G L,C,F1,F2, I,F1,C I,F1 (4,0 BE - 585,6 kcal) I,F1,8 I,F1
Bratwurst mit Sol3e, Spaghetti mit Schweinertckensteak mit Blumenkohl-Brokkoli- Gyrostopf mit Salatplatte mit Ei, einen
Sauerkraut und Gemusebolognese Wirzfleisch und Kase Pfanne mit holl. SoR3e Champignon, Zwiebeln Tomate, Mozzarella,
Salzkartoffeln dazu Wedges dazu Kartoffeln dazu Reis Radieschen dazu

Dressing
3,4,8,1,J,C,F1 3,4,8,J,C,I,F1 8,,F1,1,2 1,2,,G (3,0 BE - 503,3 kcal) 8,F1,1,C G,,1,2
Huhnerfrikassee mit Mediterranes Gemuse Ged. Fischfilet mit Sof3e, Leberkése gebraten auf Bigos (Salami, Braten, Salatplatte mit schonen

SAMSTAG
15.08.2026

SONNTAG
16.08.2026

Kapern, Champignon und (Zucchini, Paprika, Erbsen und Bayr. Kraut dazu Backpflaumen, Weil und Hirtenkase, Oliven,
Kartoffeln Tomate) dazu Reis Salzkartoffeln Salzkartoffeln Sauerkraut) mit Zwiebeln, Tomate dazu
Kartoffeln Dressing

I,F1,L F1 H,G,|,F1 1,2,,G (3,0 BE - 503,3 kcal) 3,4,8,C,J,L,6,F1 1,0,6
Erbseneintopf mit Kartoffeltaschen gefullt 3 Hahnchenbouletten mit Lungenhaschee mit Hausgemachte Schnitzel mit Sommerurlaub!
Suppengrin und Wiener mit Frischkase dazu Blumenkohl, Sauce Gurke und Salzkartoffeln Schmorgurken mit Speck hausgemachten

Fingerm6hren und Hollandaise dazu und Zwiebeln dazu Kartoffelsalat und

KrautersoRe Kartoffelstampf Salzkartoffeln Rohkostbeilage
3,4,8,J,,CL 1,F1,G 1,F1,G F1,1,8,7 (3,0 BE - 495,3 kcal) 3,4,8,1,F1 8,I,F1,G,7

Bl_"_':]te Kartolrfe_lsuDZe s Kleine Kuchenbox Neul6wenberger Str. 36 Telefon: 033094 - 70 70 info@jedermannmenue.de
Mohren, Sellerie un 16775 Léwenberger Land Telefax: 033094 - 70 710 www@jedermannmenue.de
Bockwurst
Lieferung: Freitag
3,4,8J1F1,C

Pflaumenkuchen

Kundennummer Vorname, Name

Schweinefilet mit
Bohnen, RahmsoRe und
Salzkartoffeln

I,F1,G

StralRe, Hausnummer Postleitzahl, Ort

8..F1 3,50€

Unsere Meniis werden frisch gekocht und sind zum sofortigen Verzehr bestimmt. Ausgenommen sind unsere Lieferungen am Samstag, Sonntag und an Feiertagen. Diese Meniis werden lhnen bereits am Freitag schockgekiihlt geliefert.

Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsmittel, (3) Antioxidationsmittel, (4) Geschmacksverstarker, (5) gewachst, (6) Phosphat, (7) SiBungsmittel Zutaten: (8) mit Schweinefleisch Allergene: (B) Schalenfriichte, (B1) Walnisse, (B2) Haselnusse, (B3) Mandeln, (B4) CashewnUsse,
(B5) Pistazien, (C) Sellerie, (D) Erdnusse, (E) Soja, (F) Glutenhaltiges Getreide, (F1) Weizen, (F2) Roggen, (F3) Griinkern, (F4) Gerste, (F5) Hafer, (F6) Dinkel, (G) Eier, (H) Fisch, (1) Milch, (J) Senf, (K) Sesamsamen, (L) Lupinen- und Lupinenerzeugnisse, (M) Krebstiere, (N) Weichtiere und
Weichtiererzeugnisse, (O) Schwefeldioxid und Sulfite *Anderungen vorbehalten
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