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25.KW: 15.06. - 21.06.26 + Jetzt bestellen: Telefon 033094 /7070 ¢+ www.jedermannmenue.de

Abendbrot

Wirzfleisch mit Eier in SenfsolRe mit

Fingerm6hren und Kartoffeln
Salzkartoffeln
8,,F1 G,

Hahnchenkeule mit
Rotkohl und
Stampfkartoffeln

1,F1,G

Kohlrabieintopf mit
Wirstchen dazu
Mischbrot

(3,5 BE - 425,6 kcal)

3,4,8,J,CL,F1F2

Spanferkelrollbraten mit
SoR3e, Sauerkohl und
Salzkartoffeln

8,1,F1,C

Salatplatte mit
Putenfleisch, Ananas,
Mandarine, Mais und
Dressing

1,G

Schnitzel mit
hausgemachten
Kartoffelsalat dazu
Beilage

8,,7,J,F1

Hausgemachte Soljanka Bunte Gemusepfanne mit

Schnitzel mit
Mischgemise und
Salzkartoffeln

8,,F1,G

Semmelknddel mit
Champignon und gebr.
Geflugelstreifen

F1,G| (3,0 BE - 485,6 kcal)

Rostbratl mit Zwiebel-
BiersofR3e und
Bratkartoffeln

3,4,8,F1

Mariniertes Hahnchen mit
Sesam, Broccaoli,
Couscous dazu Dressing

F1,K,E,I,G

Schweinebraten mit
Krauter/ Kartoffelsalat
dazu Beilage

7,8,3,1

mit sauerer Sahne und Kichererbsen, Zucchini,
Brotchen Tomaten dazu Reis
3,4,8,,J,C,F1 LI,CF1

Bratwurst mit Sof3e, Griel3brei mit heil3en
Sauerkraut und Erdbeeren
Salzkartoffeln

3,4,8,J,C,I,L 1,F1

Topfwurst mit Sauerkraut
und Salzkartoffeln

8,F1,C,3,4

Fisch- Gemusetopf mit
Kartoffeln dazu Brot

F1,F2,I,H (3,0 BE - 436,3 kcal)

Filetpfanne mit
Champignon und
Kartoffelstampf

8,,F1

Salatplatte mit Mohren,
Gurke, Tomate, gebr.
Fisch dazu
Zitronendressing

H,l

Hahnchenschnitzel mit
mediterranen Nudelsalat
dazu Beilage

I,F1

Kochklopse in Linseneintopf mit

Kapernsofe, Suppengriin und
Buttergemuise mit Kartoffelwurfel dazu
Salzkartoffeln Brétchen

8,,F1,G C,L,F1

Schaschlikpfanne mit
Zwiebel, Paprika, saurer
Gurke dazu Reis

7,8,J

Lungenhaschee mit
Gewdlrzgurke und
Salzkartoffeln

7,8,I,F1,J (3,0 BE - 495,3 kcal)

Geschmorte Bauchrippe
mit Speckbohnen und
Kartoffelecken

3,4,8,,F1,G

Bowl mit Salat, Lachs,
Sesam, Zwiebeln,
Paprika, Reis dazu
Dressing

H,K,I,G

Backfisch mit Remoulade
und Krauter/
Kartoffelsalat dazu
Beilage

H,F1,7,J

Wurstgulasch mit Nudeln Vegetarische
Gemiusenuggets mit
Sauce Hollandaise und
Kartoffeln

3,4,8,,F1,3,C F1,E,G,C,J

Hahnchenfilet mit Sol3e,
Rotkohl und Kartoffeln

I,F1

Ged. Buntbarschfilet auf
Ratatouille dazu Reis

F1,G,H (3,5 BE - 502,6 kcal)

Schlachteplatte mit
Bratwiurstchen,
Topfwurst,Wellfleisch,
Sauerkraut u. Kartoffeln

3,4,8,C,J,F1,

Salatplatte mit Birne,
Tomate, Putenstreifen,
Gurke dazu Dilldressing

G,l,

Frikadelle mit fruchtigen
Nudelsalat dazu Beilage

8,I,F1,G

Krauterhackbraten mit
Blumenkohl und
Kartoffeln

8,,F1,G

Huhnerfrikassee dazu
Reis

ILF1.L

Kleine Kuchenbox

Lieferung: Freitag

Kéasekuchen mit
Mandarinen

I,F1,G

3,50€

Neuléwenberger Str. 36
16775 Lowenberger Land

Telefon: 033094 - 70 70
Telefax: 033094 - 70 710

info@jedermannmenue.de
www@jedermannmenue.de

Kundennummer

Vorname, Name

StralRe, Hausnummer

Postleitzahl, Ort

Unsere Meniis werden frisch gekocht und sind zum sofortigen Verzehr bestimmt. Ausgenommen sind unsere Lieferungen am Samstag, Sonntag und an Feiertagen. Diese Meniis werden lhnen bereits am Freitag schockgekiihlt geliefert.

Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsmittel, (3) Antioxidationsmittel, (4) Geschmacksverstarker, (5) gewachst, (6) Phosphat, (7) StiRungsmittel Zutaten: (8) mit Schweinefleisch Allergene: (B) Schalenfriichte, (B1) Walnusse, (B2) Haselnusse, (B3) Mandeln, (B4) Cashewndisse,
(B5) Pistazien, (C) Sellerie, (D) Erdnusse, (E) Soja, (F) Glutenhaltiges Getreide, (F1) Weizen, (F2) Roggen, (F3) Grinkern, (F4) Gerste, (F5) Hafer, (F6) Dinkel, (G) Eier, (H) Fisch, (I) Milch, () Senf, (K) Sesamsamen, (L) Lupinen- und Lupinenerzeugnisse, (M) Krebstiere, (N) Weichtiere und

Weichtiererzeugnisse, (O) Schwefeldioxid und Sulfite

*Anderungen vorbehalten
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Durchstreichen
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Durchstreichen

WS04
Hervorheben
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