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Schlachtefest

+ Jetzt bestellen: Telefon 033094 /7070 + www.jedermannmenue.de

Abendbrot

Méohreneintopf mit Ruhrei mit Rahmspinat Kasslerbraten mit Sol3e, Spirellis mit Knacker auf Grankohl mit Salatplatte mit Paprika, Schnitzel mit fruchtigen
Wiurstchen dazu Brot und Salzkartoffeln Sauerkraut und Gemusebolognese und Salzkartoffeln Zwiebeln, Schafskase, Nudelsalat,
Salzkartoffeln Parmesan Oliven und Dressing Rohkostbeilage
3,4,8,C,|,F1,F2 1,G,F1 1,2,3,4,8,F1, F1,,G,1,2 (3,5 BE - 455,3 kcal) 3,4,8,C,J,|,F1 1,2,3,1,G 8,,G,F1
Vollkornreispfanne mit Hausgemachte Kohlroulade in Schweinegulasch mit Wellfleisch und Salatplatte mit Lachs, Frikadelle mit
Erbsen-M6hren dazu Gemusepuffer mit Sahnesole und Makkaroni Lungenwurst mit Méhren, Tomate, Kase hausgemachten
TomatensoRe Schnittlauchdip Kartoffeln Kummelkraut und und Dressing Kartoffelsalat und
Kartoffeln Rohkostbeilage
I,F1,G G,F1,,C 3,4,8,1,J,C,F1,G 8,C,F1,1,G (3,0 BE - 485,3 kcal) 8,J,1,F1,C H,1,2,1 8,,G,F1

Bratwurst mit Sof3e,
Blumenkohl und
Salzkartoffeln

3,4,8,,C,|F1

Gemusegyros (Zucchini,
Paprika, Bohnen) mit
Reis

I,F1

Hackbraten mit Sof3e,
Rotkohl und
Salzkartoffeln

1,8,F1,G

WeiRkohleintopf mit
frischen Krautern und
Wirstchen

(3,0 BE - 456,2 kcal)

3,4,8,I,F1,C

Gebratene Schweineleber
mit Apfel-ZwiebelsoRRe
dazu Stampfkartoffeln

8,,F1

Knackiger Linsensalat
mit Tomate, Fetakase
und Lauch

1,2,L,C,|l

Kasslerbraten mit
Reissalat

8,I,F1

H&ahnchenklopse in
KrautersolRe, griinen
Bohnen und
Salzkartoffeln

1,G,F1

Spaghetti in K&sesoRe

1,F1,1,2,G

Jagerschnitzel mit
Nudeln und
TomatensoRe

3,4,8,,F1,G,J

Gemusepfanne mit
Blumenkohl, Brokkoli,
Mo6hren und Kartoffeln

F1,I (3,0 BE - 412,6 kcal)

Eisbeinfleisch mit
Sauerkraut und
Erbspuree

8,,F1,C.L

Salatplatte mit Ei,
Tomate, Mais,
Kochschinken und
Dressing

1,2,1,3,4,8,G

Hahnchensteak mit
pikanten Nudelsalat

I,F1

Fischstabchen mit
GemiusesofRe und
Kartoffelptiree

1,2,,F1H,G

Brihreis mit Gemuise
dazu Mischbrot

C,F1,F2

Filetpfanne mit gebr.
Zwiebeln, Champignon
dazu Kartoffeln

8,I,F1

Hahnchengeschnetzeltes
mit Kaisergemise und
Salzkartoffeln

I,F1,C (3,0 BE - 425,6 kcal)

Blut- und Leberwurst,
Schweinebauch mit
Sauerkohl und
Salzkartoffeln

8,,F1,C

Salatplatte mit Zucchini,
Radieschen,
Kurbiskerne, Fischfilet,
Zitrone und Dressing

3,H,I,G,F1

Wiener und Boulette mit
Krauter-Kartoffelsalat

8,I,F1,G

Deftige Kartoffelsuppe
mit Warstchen

3,4,8,C,lJ

Huhnerfrikassee mit
Spargel, Champignon
und Salzkartoffeln

I.LF1

Kleine Kuchenbox

Lieferung: Freitag

Kéasekuchen mit
Streusel

I,F1,G

3,50€

Neuléwenberger Str. 36
16775 Lowenberger Land

Telefon: 033094 - 70 70
Telefax: 033094 - 70 710

info@jedermannmenue.de
www@jedermannmenue.de

Kundennummer

Vorname, Name

StralRe, Hausnummer

Postleitzahl, Ort

Unsere Meniis werden frisch gekocht und sind zum sofortigen Verzehr bestimmt. Ausgenommen sind unsere Lieferungen am Samstag, Sonntag und an Feiertagen. Diese Meniis werden lhnen bereits am Freitag schockgekiihlt geliefert.

Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsmittel, (3) Antioxidationsmittel, (4) Geschmacksverstarker, (5) gewachst, (6) Phosphat, (7) SiBungsmittel Zutaten: (8) mit Schweinefleisch Allergene: (B) Schalenfriichte, (B1) Walnisse, (B2) Haselnusse, (B3) Mandeln, (B4) CashewnUsse,
(B5) Pistazien, (C) Sellerie, (D) Erdnusse, (E) Soja, (F) Glutenhaltiges Getreide, (F1) Weizen, (F2) Roggen, (F3) Grinkern, (F4) Gerste, (F5) Hafer, (F6) Dinkel, (G) Eier, (H) Fisch, (I) Milch, () Senf, (K) Sesamsamen, (L) Lupinen- und Lupinenerzeugnisse, (M) Krebstiere, (N) Weichtiere und

Weichtiererzeugnisse, (O) Schwefeldioxid und Sulfite

*Anderungen vorbehalten
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Durchstreichen

WS04
Durchstreichen

WS04
Hervorheben
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